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Agresti rabarbar stajg si¢c mniej
kwasne, gdy przy gotowaniu dosypie sie
do wrzatku szczypte sody.

Agrest twardawy oczyScié z ko-
rzonkéw ostroznie aby ziarnka nie uszko-
dzi¢, napelni¢ nim suche butelki, zakorko-
waé, zalaé smolg lub lakiem i trzymaé w
piwnicy, obrociwszy butelk¢ dnem do goéry.
W ten sposéb przechowuje si¢ doskonale
przez calg zime.

Agrestowg marmelade robié z nie-
dojrzatego agrestu, bioragc na 1 funt owocu
1 funt cukru, Wpyborowa ta marmelada
stuzy do przekladania wszelkiego rodzaju
ciast,

Altany. Ro§liny szybko rosngce sa
Cobacas caudens, japoriski chmiel, Auguri-
cukurba i Cylanfhera explodeus.

Atrament na podlodze pocieraé tak
dlugo na pél przekrajang cytryna, dopdki
plama nie zniknie. W czasie wycierania
przemywaé plam¢ po kilka razy wrzacy
wodg z mydlem,

Atrament na bieliZnie namoczyé na
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1—2 dni w surowem slodkiem mleku. Gdy-
by plama w ciggu tego czasu zupelnie nie
~znikla, moczy¢ ja jeszcze dluzej, a potem
calo§¢ upra¢ zwyczajnym sposobem.

Atrament na materyach, welnach i ba-
welnach usungé da si¢ przez naucrame
terpentyna.

Atrament gdy zblaknie w kalamarzu
dodaé don p6l tyzeczki soli kuchennej i
kilka kropli moenego octu, a koloru na-'
bierze. |

Atrament gdy wyschnie w kalama-|
rzu, nalaé lyzke mocnego octu dodawszyI
lyzeczkt; soli kuchennej i wszystko dobrze
patyczkiem wymieszacd, =

Beczki lub kadzie myje si¢ o tyle lyl‘
ko, azeby pozbawi¢ je brudu; nadmierne
przesycanie ich woda jest szkodliwem. PJ *
obmyciu, beczke osusza si¢ przez dwie do
trzech godzin, przyczem wykadza si¢ j
siarka, wprowadzong za pomocy szpuntd
tak, azcby ani jedna . kropla * roztopion
siarki nie wpadta w beczke. Siarka piony
w beczce tylko dop6ty, dopéki beczka zay
wiera tlen. Plongca siarka oczyszcza powiel
trze w glebi beczki, przez pét dnia w m
§lance lub przekwaszonem mleku, parowa
niu beczek. O ci§nienit mozna si¢ przeko
naé, zluzniwszy trzon |beczki; gorace po
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wietrze uderza wtedy tak gwaltownie na
tron, ze go wysadza z calg sil3. Ta sama
sila pcha kwasy siarczane w pory drzewa

- beczki i niszczy tkwiace w nich grzyby lub

zapobiega tworzeniu si¢ nowych,

Beczkom odebraé brzydki zapach,
mozna przez nalanie do niej wody i wmie-
szanie do niej ospy. Gdy nalezycie prze-
fermentuje, wyla¢ i wyplukaé dokladnie
czysta woda. ;

Beczka gubi smak drzewa, gdy si¢ ja
napelni woda wapienng z dodatkiem pota-
zu (na jedno wiadro wody 20 gr.) Tak dac
tydzieri stoi¢, wylawszy wypluka¢ grunto-
wnie czysta woda. )

Beczki rozeschniete stang si¢ nieprze-
puszczalne, jezli szpary si¢ zalepi szczelnie
sucha gling i potem naleje wody.

B ez bedzie kwitl co rok obficie, nale-
zy tylko po kazdem okwitni¢ciu galazki po
kwiatach obcina¢.

Bialtko surowe od uzytego zdltka na-
lezy spuéci¢ w garnuszek a cho¢ postoi
kilka dni, nie zepsuje si¢ i mozna go uzy¢
w razie potrzeby. /

Bielizne bieli¢ bez chloru. Zmiesza¢ °
we flaszce jedng cze$¢ oleju terpentyuows=
go z 3 cz. silnego spirytusu, Na jedno wia-
derko wody nalezy da¢ 1' lyzke stgbwa
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tej mieszaniny. Bielizng moczona w tej wo-
dzie, po dobrem wyzgciu, wiesza si¢ na
powietrzu,

Bielizne z6Ha wybieli nastgpujgcy
$rodek. Daé do wody z farbg albo do kro-
chmalu mieszanine, zlozona z trzech czgsci,
{o jest dwéch czesci mocnego spirytusu a
jednej czesci [olejku terpentynowego, a to
na jeden kubet wody dwie peine lyzki tej
mieszaniny. Olejek terpentynowy nie szko-
dzi bieliznie, a ma wlasno$¢ bielenia lepiej
niz ostawiony chlorek.

Bielizne w zimie suszy¢. Mokra bie-
lizna, wystawiona po praniu na mréz, lat-
wo peka. Aby temu zapobiedz, trzeba do-
da¢ gar§¢ soli kuchennej do wody, w kto-
rej bielizna si¢ ptécze. Potem mozna bez-

‘karnie suszy¢ ja na mrozie.

Bielizne przyzolcong zelazem, gdy wi6-
kna nie sa naruszone, potrze¢ wodg z bo-
raksem i zaraz to miejsce wyprasowac do
suchoéci, a z6ttoé¢ zniknie.

Bielizna bedzie miata ladny kolor
ody gotujac ljia, doleje si¢ do kotla troche
terpentyny, ktora nietylko nadaje ladny ko-
lor, ale usuwa z bielizny wszelki odoér z
mydla.

Bielizne do przechowania na czas
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dluzszy tylko maglowaé. Krochmalona i
prasowana zoétknie.

Bluszcz podlewany woda pomiesza-
ng z fusami od kawy, dostanie duzych i
pieknych li§ci.

Boraks uzyty zamiast sody do prania
bielizny, nie niszczy jej ale dodaje wigcej
bialo$ci. Na 10 garncy wrzacej wody, braé
lyzke boraksu.

Boréwki sa jednym z najdono$niej-
szych owocdow. Potrzebujg pokladu pia-
szczystego w polozeniu cienistem. Zupel-
nie dojrzale jagody sieje si¢ we wrze$niu
w rzadki, w przysztym roku w jesieni sie
przesadza. Zbiér zwykle pewny, mérg wyda
przeszio 500 funtéw.,

Boréwki Swieze, ztozone w sl6j lub
gasior szklanny, nala¢ do pelna §wiezg su-
rowg woda, obwigza¢ pecherzem i wynie§¢
do piwnicy, a bedg po kilku nawet miesig-
cach zupelnie $wieze.

Brzytwy. Po jednej stronie paska slu-
zacego do ostrzenia brzytwy, uzywa sie
masy zloZonej z czterech czesci kolkotaru,
z czterech cze$ci popiolu z cyny palonej,
dwéch czgSci zelaznych opilek i pietnastu
czeSci zmielonego: lewantyniskiego kamienia
do szlifowania. Wszystko to proszkuje si¢
jak najdrobniej i urabia si¢ na mase z sze-




R

$cioma czeSciami roztopionego loju wolo-
wego w stanie cieplym.

Albo: trzy czesci kolkotaru, dwie czgSci
opitek zelaznych, cztery czeSci tak  zwane-
go pomocnika i dziewie¢ czg¢Sci oléwka
(grafitu). Proszkuje si¢ drobno, szlamuje i
po wyschni¢ciu miesza si¢ z ciepla tlusta
masg ztozong z czterech czg¢sci oleju drze-
wnego, czterech czeSci smalcu, czterech
czeSci wosku drzewnego i czterech czgéci
mydla

Albo: mocno wyprezony rzemiefl nale-
7y wysmarowaé¢ gorgcym klejem z dodat-
kiem niewielkiej iloSci gliceryny, na co po-
sypuje sie w tej chwili goracy sproszkowa-
ny krzemien. Nastepnie osusza si¢ masg i
rzemienn pocigga sie i proszkuje raz jeszcze.
Gdy i druga warstwa przeschnie powleka
sie ja raz jeszcze woda klejong, a wiedy
rzemien jest gotéw do uzytku. Grubo$¢
pylu krzemiennego jest dowolna i zalezy
od delikatno$ci narzedzi przeznaczonych do
ostrzenia,

Strone przeciwng, przeznaczong do po-
lerowania smaruje si¢ pasta z popiotu cy-
nowego i oliwy maszynowej, albo pasta z
olbwka (grafitu) i oliwy. Popiél z cyny na-
lezy uprzednio utrze¢ na kamieniu tak dro- -
bno, jak tylko mozna.

Buty. Nieprzemakalng paste na buty
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daje nastepujgca recepta, Pomiesza¢ dobrze
60 czesci palonych kosci, 45 czesci syropu
i 2 czeSci octu. Dodaé bardzo ostroznie
12 czeSci angielskiego kwasu siarkowego.
Po 7 dniach, przez ktére masa pozostaje w
spokoju, przymiesza¢ nalezy 9 czesci oliwy
kauczukowej i przechowac gotowa paste
w puszkach. Oliwe kauczukowa przyrzy-
dza sie przez stopienie w glinianym garn-
ku 1 tutu kauczuku i przymieszanie 6—8
futéw oleju Inianego.

\
)
{

Buty jasne czy$cié. Bierze si¢ stodkie-
g0 mleka i terpentyny w réwnych cze-
§ciach. Zamaczang w mieszaninie tej szma-
tka czy$ci sie bucik tak dlugo, az wszelkie
plamy i brud zejda. Po wyschnieciu nacie-
ra si¢ je dobrze odpowiednig pasty i trze
fak dlugo welniang szmatka, az caly tluszcz -
w skore wsigknie. Jezeli sie tego nie-robi,
brud i kurz osiada znéw w tej chwili na
butach.

B uciki balowe czy$ci¢ ciepla kartofla-
n3 maka, dodajac do niej dla koloru: ul-
tramariny do niebieskich, karminu do rdzo-
wych, szafranu do Zéitych. Wycieraé pla-
tem na sucho, a potem szczotkg z maki
oczy§cic.

Butelek czyszczenie za pomocy olo-

e
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wianego $rétu jest szkodliwe, wigc nalezy
tylko uzywac piasku, tugu, ospy lub kredy.

W trudnych przypadkach uzyé rozcien-
czonego kwasu solnego, lub rozcieficzone-
go kwasu siarczanego. Potem letniag woda
nalezycie wyplékac.

Butelki szybko sie czyszcza, gdy do
piékania w butelke si¢ wsypie pottuczonej
skorupy jaja.

Bydto kupione przyzwyczai¢é do sie-
bie, sprawialo juz niejednemu hodowcy
rzeczywista trudnoéé. Jest na to sposéb
prosty i dobry, zwlaszcza dla zwierzat sla-
bszych i lekliwych, Obmywa-sie ich karki
okowita. W krétkim czasie bydlo zacznie
si¢ wzajemnie liza¢, a przyzwyczajenie pre-
dzej nastapi niz niejeden myéli.

-Cebule, aby nie wyrastata zawiesi¢ w
woreczku w wedzarni a trzyma si¢ cale
miesigce Swiezo i nie kietkuje.

Cementowe §ciany musza byé przy-
najmniej 2 lata stare, gdy je si¢ chce ma-
lowaé olejng farba.

Chodniki w ogrodzie. Aby zielsko
. na chodnikach nie rosto, wylozy¢ je stara
papg i na takowa nasypaé zwiru,
Polewanie od czasu do czasu zwlaszcza
podczas suszy stong woda, takze skutkuje,
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Chleba pieczenia nowy sposdb. Spo-
sOb pieczenia chleba melodg Monterichar-
da z Paryza, ma wydawa¢ o 10 proc. wig-
cej towaru przy spozytkowaniu tej samej
co dotad iloSci maki, przyczem nic nie tra-
cq ani jakoS¢ ani pozywno$¢ chleba,

Wynalazek |polega na tem, ze do roz-
robienia maki uzywa si¢ wody, w ki6rej
juz uprzedhio gotowalo sie zboze. ‘Wode
taka przygotowywa si¢ w ten sposéb, ze
zboze (najlepiej pszenice) wiesza sie w ko-
szu drucianym w wodzie zimnej, ktora na-
stepnie zagotowywa sie stopniowo i przez
caly godzing utrzymuje si¢ w stanie wa-
rzenia, Na 100 kilogr. wody bierze sie 1
litr zboZa. Proces przeto polega na uzyciu

. rozcienczonego klejstru, zamiast czystej

wody, przez co wigksza ilo§¢ wody zosta-
je przy pieczeniu w chlebie. Zboze odgo-
towane uzywa si¢ na pokarm dla bydla.

Chleb $wiezo upieczony wlozyé za-
wsze po 2 bochenki wierzchem do siebie
do worka od maki, z ktérego tylko lekko
si¢ make wysypalo. Zawigzawszy worek,
wiesza go sie w sklepie suchym, aby " zie-
mi nie dotykal. Chleb w ten sposéb nie.
plesnieje.

Chleb zeschly od$wiezy si¢ zupelnie,
gdy go wlozymy w kamienny, lub w bra-
ku tegoz w blaszany garnek i szczelnie
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zamkniety wstawimy w goraca wod¢ na
pewien czas.

Czekolada mniej zasyca i latwiejsza
jest do strawienia gdy do niej doleje si¢
trzecig cze§¢ czarnej kawy. Na smaku nic
nie traci.

Chrabgszcze sa znakomitym Zerem
dla ryb w stawkach. ;

Chustki jedwabne i szaliki na szy-
je bywajg najtadniejsze, jezeli si¢ je myje:
woda kartoflang. Dla sporzadzenia wody
kartoflanej nalezy utrze¢ zdrowe kartofle
na tarce, nala¢ na to nieco wody, odstawi¢
na czas pewien i nastepnie odciska si¢
plyn przez ptétno. W plynie tym zimnym,
albo letnim pierze sie przedmioty jedwabne,
osacza sie plyn do czysta i uklada si¢ wy-
prane sztuki pomiedzy migkkie reczniki, w
ktérej sie je odciska i wilgotne jeszcze pra-
suje przez te same rg¢ezniki,

Cielat tuczenie okazalo si¢ najkorzy-
stniejsze jajami. 6 jaj dziennie wydadza ok.
3 funty przyrostu wagi.

Cynamon do utluczenia umacza¢ we
wodzie, a utlucze si¢ miatko i predko.

Cytryny otarte zagrzebaé w soli, gdzie
przez cale tygodnie si¢ §wiezo utrzymaja.
Potéwki wlozy¢ narznigty strong w ocet a
. dadza.sok cytrynowy.
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Czytaé przy jedzeniu bardzo jest nie-
zdrowo ma to bowiem zly wplyw na or-
gany trawienia.

Deseczka drewniana, podstawka, taca
chifiska itp. gdy sie spaczy, wlozy¢ ja na
24 godzin w kosz ze zmaglowang bielizng
a zupelnie si¢ wyprosiuje.

Doniczek otwo6r dolny nie zakladac
skorupa, lecz kawatkami kosci, z ktorych
ro§liny moga korzysta¢, pobierajac potrze-
bny im kwas fosforowy.

Dojenie krow na krzyz wytwarza wig-
- cej tluszczu w mleku. Wedle przedsiewzig-
tych prob w Hali, obliczono, iz przez je:
den rok jedna krowa w ten sposéb dojo-
na, przyniosifa w gotéwee 36,30 mr. wigcej.

Drabki §lizganiu si¢ mozna zapobiec,
gdy sie na, korice przybije kawalki gumy. |

Dréb éwiezo zabity, gdy potrzeba za-
raz uzy¢, nalezy po oskubaniu zanurzy¢ na
chwile, po kilka razy, naprzemian w wo-
dzie wrzacej i zimnej, a bedzie kruchy i
delikatny.

: Dr6b bity majgcy krusze¢ dni kilka,
nie oskubywaé z pierza, bo wietrzeje i
smak traei. ,

~ Dréb bity nie trzymaé nigdy polozony
jedna sztuka na drugiej lub przykryty. Naj-
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lepiej powiesi¢ go luzno ‘na hakuy w miej-
scu chlodnem i przewiewnem. :

Drozdze nala¢ woda letnig o tyle aby
ie pokryla i wlozy¢ kawalek cukru; jezeli
po 10 minutach zaczng sie burzy¢ i rosnacé,
znak, ze dobre. Zaraz niemi ciasto rozczy-
niac. \

Drzwi olejne lub lakierowane my¢
grubg flanela, zimng wody i twardem my-
dlem. Szczotka, soda i szare mydto $ciera-
ja farbe.

Drzewo stabo si¢ rozwijajace i rosng-
ce podlewa¢ od czasu do czasu goracy
woda.

Drzewo skaleczone posmarowaé tlu-
szczem wieprzowym a predko sie wygoi,

Drzewo zaprawi¢ mozna najlepiej po-
Simarowawszy je w surowym stante micg-
szanka z cementu i mleka.

Drylowanie. Gdzie polozenie plonu
na to zezwoli, trzeba zawsze drylowaé zbo-
ze od poludnia na pélnoc, gdyz tak latwo
nie wymarza.

Dywany zakurzone polozy¢ w zimie
prawg strong na $niegu i mocno trzepac,
a wszystek kurz i brud zostanie na $niegu.

Dywany i pokrycia meblowe brudne,
wytrzepa¢ najpierw doskonale, potem zmyc¢
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szczotka, maczajac ia we, wodzie z mydlem
(najlepiej weneckiem), nastepnie splukac¢ do-
brze czysta woda, a w koricu rozpuscic w
kwarcie wody 15 graméw atunu i w tym
maczajac gabke, materyal wyprany wycie-
raé. Po wyschnieciu wszystkie kolory miec¢
beda dawng $wiezo§c.

Dziczki u drzew usunaé najlepiej w
lipcu, gdyz predzej miazga zwykle wycieka,
drzewo sie oslabia a rana trudno £oi.

Dziure w S§cianie po gwozdziu zap-
chaé wata umoczong w rozrobionym ‘woda
gipsie, gw6zdZz w to wsadzi¢, a jak zaschnie
bedzie si¢ mocno trzymad.

Etykiete na butelce zmocezy¢ dobrze
wodg, a potem potrzyma¢ zmoczona nad
stabym - ogniem. Gdy etykieta wyschnie, sa-
ma odejdzie od butelki.

Eksplozya lampy nigdy nie nastapi,
nalezy tylko przy gaszeniu nieco knot przy-
kreci¢, a dopiero w cylinder dmuchnaé.”

Farba do podlég. 50 gr. terpeniyny
weneckiej, 1 i p6l kg. spirytusu winnego,
500 g. siarki i 500 g. ochry. To wszystko
miesza sie¢ dobrze w bance blaszanej, sta-
- wia na cieplem miejscu i od czasu do cza-
su kidci sie. Ochre mozna domieszaé wie-
dy dopiero. gdy si¢ siarka rozpusci.

Farby olejnej zapach z pokojéw . usu-
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nag¢ mozna przez kadzenie palong kawa,
lub jatowcowemi jagodami.

Fasola (szable) wzejdzie znacznie pre-
dzej, gdy sie ja ulozy na wierzchu i zie-
mig przykryje.

Fasola krzaczkowa jako siemie wy-
daje najwiecej, jezeli zerwana w pél doj-
rzatym stanie.

Firanki ‘pierze si¢ w gestych mydli-
nach, a nastepnie wyplukuje sie dobrze kil-
ka razy. Tarcia i wyzymania nalezy unikac,
trzeba jedynie ‘dobrze wycisnaé.  Mydliny
zmienia si¢ tak czesto, dopdki firanki [nie
wydadzg si¢ zupetnie czystemi, Nastepnie
oplukuje si¢ je raz jeszcze w zimnej wo-
dzie. Do firanki koloru zOltawego (kremo-
wego) dodaje si¢ nieco farby kremowej do
krochmalu, rozgotowanego jak najrzadziej.
Potem krochmali sie firanki, otrzepuje na-
lezycie i naciaga na rame¢, W zimie powi-
nien by¢ poké6j dobrze opalony. W kilka
godzin sa firanki suche; zdejmuije sie je z
ramy jak nowe.

Firanki tiulowe podarte reperujy sie
najpredzej, nakfadajac przy prasowaniu na
dziury kawalki starych tiulowych firanek u-
moczone w krochmalu. Prasujac, latka sie
przylepi i uszkodzenie najmniej jest wido-
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czne. Przy nastgpnem praniu reperacye te

trzeba na nowo powtérzyé,

Fiszbiny nie beda tak fatwo si¢ la-
maé, gdy przed uzyciem namoczone zosta-
ng na kilka fgodzin -w gorgcej wodzie, a
cho¢ chwilowo zmiekna, w pare godzin
stwardnieja.

Flaki czyszcza sie szybko, parzac je
po kawatku w wrzacejiwodzie, a potem za-

raz skroba¢ nozem do czystosci. Nastepnie

namoczy¢ w zimnej wodzie.

Flaki po pierwszem zagotowaniu od-

la¢ z wody i nala¢ $wieza, goraca, dosy-
pawszy troch¢ sody dla predszego ugoto-
wania,

Fortepian nie powinien sta¢ w prze-
wiewie, a choé nie czesto uzywany, musi
by¢ choé co pél roku strojony.

- Fortepian powinien byé zawsze po
skoriczonej muzyce zamkniety,

Fortepian nie powinien sta¢ w po-
blizu mebli wy§cielanych, bo traci na tem
petnosé diwieku, -

Futra i kozuchy od§wieza si¢ W spo-
sOb nastepujacy: bierze si¢ zytnich otreb 1
ogrzewa si¢ je dobrze w glinianym lub ze-
laznym garnku, mieszajac je ciagle. Ogrza-
ne otr¢gby wysypuje sie na maace byc

czyszczone futro i nmaciera si¢ je niemij z
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calej sity. Po natarciu oczyszcza si¢ je czy-
sta szczotka, lub co lepiej trzepie tak diu-
go, az wszystkie otrgby zostang usunigte.
Przez to otrzymuje futro swéj dawny po-
lyski, a nawet biale futra wygladaja jak
nowe.

Futro mokre nie suszy¢ przy piecu bo
skéra twardnieje i wlos si¢ famie, wygla-
dzi¢ je tylko szczotka i da¢ powoli wy-
schna¢. Wysuszone wytrzepac kijem i prze-
czesaé szczotka pod wlos i z wlosem, a
bedzie jak nowe.

Galaretki zelatynowe sa tezsze, gdy
polowe cukru doda si¢ dopiero po ugoto-
waniu masy.

Gasienice naleza do najniebezpie-
czniejszych szkodnikéw roélin uprawnych,
niszczacych nieraz cate tany zb6z.

W polu pojawia si¢ gasienica ¢my »rol-
nica zbozowka«, Niszczy ona zasiew 0zi-
miny, rzepahu, w ljesieni w czasie kietko-
wania i wschodzenia zb6z; gasienica ta
jest naga, barwy brunatno-zielonawej, dhu-
goéci okolo cala, zeruje po zachodzie ston-
ca i w nocy, a zjada $wieze listki i deli-
katne serca i kielki z zarlocznoécig wszy-
stkim gasienicom wlasciwa.

Wezeénie spostrzezong mozna wytepic
przez wpuszczenie kreta na pole, gdzie sie
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pokazaly. Jezeli lan wigkszy, potrzeba zlo-
wi¢ w ogrodach wiecej kretéw i wpuscié
na pole. Gdzie mozna zlowi¢ jeza, dopo-
moze on kretom skutecznie.

Aby zapobiedz rozmnazaniu si¢ réznych
gasienic, pedrakow, zukéw i innych owa-
déw niszczacych zboze i ziola gospodar-
cze, potrzeba S$winie pasa¢ na ugorach i
pozwoli¢ im ryé. Nie ryje §winia ziemi dla
zabawy albo dla psoty, ale ryje tam, ‘gdzie
weszy pedraki, zakopane w ziemie pocz-
warki, lub gniazda podjadkdow. Niechaj
wiec Swinie ryja, gdzie chca, to uprawy
roli nie psuje, a tepi szkodnikow.

Wiele innych gasienic tepig takze. krety
i Swinie, lecz wytepi¢ wszystkie w gospo-
darstwie szkodliwe gasienice jest praca tru-
dng, bo potrzeba w kazdej porze je prze-
§ladowaé. Najwigcej ich sie ‘wytepi zima,
gdy oprzgdzone na galqzkach drzew ucze-
plone gniazda poczwarek su, zbiera i pali,
nie czekajac, az sie gasienice z gniazd roz-
lazi¢ poczna.

kug z sadzy =zabija gasienice, a przez
zasilenie roli od$wieza liscie kapusty lub
warzyw. W wiadrze migkkiej wody rozpu-
szcza si¢ 4 funly sadzy i rozczynem tym
polewa si¢ przez sitko rozsadniki lub ka-
puste.

Ge$ mlodg przy kupnie poznaé mozna



| przez $ci$niecie krtani i dzioba. Gdy mick-

kie i zgig¢ si¢ dajg z latwoScia, znak ze
ges mioda.

Gipsowe figurki aby mialy wyglad
marmurowych, uizadzaé w ten sposob:
Rozpuéci¢ i ugotowacé 2 czeéci stearyny, 2
czeSei weneckiego mydta, 1 cze$¢ potazu
w takiej iloSci wody, aby plyn byl rzadki,
pozostawi¢ go przez 3 dni w spokojnosci,

~ potem zagrzac i cieplym po kilka razy po-

-

ciggnaé kazda gipsowa figurke.

Gipsowe figurki od§wieza¢ pendzel-
kiem umoczonym w mleku, w ktérym roz-
pusci¢ nalezy troche blejwasu.

G ips rozebrany biatkiem skleja mocno
porcelane i fajans.

Gips rozebrany mlekiem kituje szpary w
podlodze.

Glizdy w doniczkach usungé mozna
podlawszy kwiat ostudzonym odwarem z
kasztanéw. Na 1 kwart¢ wody braé 10—
12 na czastki pokrajanych kasztanéw.

Glizdy w doniczkach usung sie: do-
niczke wstawi¢ po same brzegi we wodg
gorgca majgca 400 Cel, Wszystkie glizdy
wyjda na powierzchnie ziemi zkad latwo
je usunad. :

Gniew. Jezeli kto§ sie rozgniewal lub
zirytowal, ten nie powinien bezposrednio
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po {em ani je$¢, ani pié, zwlaszeza trunkow
wyskokowych. Takie napoje lagodzace jak
woda sodowa lub selterska, lub proszki
burzace oddaja w tym wypadku dobre u-
stugi.

Grynszpan rozpuszcza si¢ w mo-
Cnym occie.

Grzebienie i wszelkie rogowe przed-
mioly nie myé nigdy w goracej wodzie,
bo traca forme i polysk.

Grzebienie zwlaszcza z cienkiemi i
gestemi zabkami najlepiej si¢ czy$ci wzia-
wszy starg szszoteczke¢ do z¢béw o ostrym
sztywnym wlosie i maczajagc w amoniaku
wycieraé. Potem oplékaé w wodzie z przy-
Mieszka cokolwiek sody.

Herbata jest odwarem lisci roSliny
chifiskiej thea bohea, rozgrzewa, przyspie-
Sza trawienie i dziala pobudzaigco na sys-
tem nerwowy. Osoby nerwowe nie powin-
ny jej duzo uzywaé. Warunkiem dobrej he-
rbaty dobra miekka woda. Nalezy ja nale-
wa¢ woda wrzgca, gdyz w nizszej tempe-
raturze nie oddaje aromatu. Nigdy nie cze-
kl'rlé, az sie zagotuje, lecz po Kilku minutach
Zla¢,

Sa 3 gatunki herbaty: czarna, z6ltai zie-
lona, Najbardziej rozpowszechniona jest cza-
na, bo z6lta zanadto dZlala na nerwy, zie-

10
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lona czesto jest cierpka, a za czgsto falszo-
wana.

Herbaty licie zuzyte a ususzone znako-
micie si¢ nadaja do wyScielania poduszek
dla os6b, ktorym krew uderza do glowy.

Hyacenty po okwitnieciu obcigé za-
raz przy samej cebulce, ktora nie podlewa-
jac zostawi¢ w ziemi do samej jesieni. Po-
tem przesadzi¢ albo w grunt, gdzie z wio-
sny zakwitna, lub polewa¢ w doniczce, gdzie
jednak kwiata nie maja tak bujnego.

Hyacenty po przyniesiniu z piwnicy po-
kry¢ tutkami papierowemi, pod ktoremi li-
Scie utraca na korzy$é kwiata,

Jablka przed zerwaniem dobrze pod-
laé, przez co owoc staje sie Swiezszy i o-
kazalszy.

Jablka zerwane ukiada si¢ w beczki lub
skrzynie przesypujac tak piaskiem, ze jedno
drugiego nie dotyka, Ustawione tak w chto-
dnym sklepie dlugo si¢ trzymaja §wiezo.

Jaja do przechowania na zim¢ najle-
psze sa z sierpnia i wrze$nia. Koguta w
tym celu trzymac osobno, bo czyste lepsze.

Jaja przechowuje si¢ w rézny sposéb,
ale zawsze chodzi o to, by powietrze nie
uzyskato dostepu. Bardzo dobry skutek o-
siegnie sie wlozywszy jaja w rozczyn, ut-
worzony z 1 czebci $zkla wodnego (Was-
serglas i 0 czeSci wody.
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W ten spos6b trzymaja si¢ caly rok.

Znakomity jest takze Srodek nastepuja-
cy: 10 gramow boraksu i 45 czastek zela-
tyny rozpuéci¢ w 1000 gramach wody go-
racej. W tym cieptym rozczynie maczaé ja-
ja i daé¢ obeschnad.

Jagody przed §limakami uchroni si¢
posy pawszy oS$ciami jeczmiennemi, co si¢
takzo dla czysto$ci zaleca.

Kartofli kielkowaniu zapobiedz mo-
zna w nastepujacy spos6b: [Przeznaczone
do jedzenia kartofle (nie sadzonki) zanurza
si¢ na 10 godzin w wode, w ktéra si¢ u-
mieszalo 2 procent kwasu siarczanego.

Kartofle przez grad uszkodzone po-
dobnie jak ¢wikiel trzeba niezwlocznie po-
sypa¢ solg chylijska, aby uszkodzone czg-
§ci szybko odrosly.

Kawa. Tak wyborny napdj jak kawa,
rzadko bywa dobrze przyrzadzony. Prze-
dewszystkiem nalezy uzywacé najlepszego
jej gatunku; ziarnka przed paleniem po-
winny by¢ wyplukane w letniej wodzie, a
potem wysuszone. Pali¢ trzeba nader ostréz-
nie, gdyz przepalona kawa traci aromat i
nabiera goryczy. Ziarnka wtedy majg do-
sy¢, skoro barwa. ich sfanie si¢ zlotawo-
brunatna. Kawa za kazdym razem powinna
by¢ $wiezo upalona i zmielona zupelnie



miatko. Chcgce, azeby jej czeSci sktadowe
lepiej sie rozpuscily, {rzeba doda¢ do niej
odrobing sody. Nasypawszy zmielonej
kawy na sitko maszynki, naparza si¢ ja
wrzgca woda, dolewajac jej po trochu, do-
péki nie otrzyma sie gestego, czarnego
plynu o silnym aromacie. Gdyby kawa
byta za mocna, mozna dola¢ nieco gorjcej
wody. Kawy mielonej dlugo trzymac nie
nalezy, gdyz predko sig¢ psuje.

Kawa bywa lepsza i aromatyczniejszq,
jezeli si¢ krétko przed umieleniem ziarnka
jej rozgrzeje. Prosimy tylko sprébowaé
tego niewinnego Srodka, a skutek przejdzie
oczekiwania.

Kawa zmielona, niefalszowana, wsypana
do wody, trzyma si¢ pewien czas na po-
wierzchniimalo wodg farbuje, jezeli jest do-
prawiona cykorya, zanurza sie szybko |
woda staje si¢ zaraz brunatng.

Kafle czySci sie picknie i szybko za
pomocy szlemkredy. Kitowaé je mozna roz
czynem z szlemkredy i bialka z dodatkiem
odpowiedniej farby.

Kalafiory mozna caly zime przechor

waé, gdy z gruntu wyrwane z korzeniamifte

nie oczyszczone z liSci zasadzi sie w pi
wnicy w piasku grubo nalozonym.
Kalafiory oczyszczone do gotowar

Wi
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hia wlozy¢ we wode, do kiérej dodaé tro-
the octu, a wszelkie robaczki z nich wy-
Plyng we wode.

Kalosze zatrzymuja przez czas dluz-
Szy wyglad nowy, gdy sie je po kazdora-
ZO0wym oczyszczeniu (nie wolno uzywaé
0 czyszczenia cieplej wody) naciera kwa-

:?m cytrynowym i ottuszcza skérka z sto-
iny.

Karafki i inne naczynia szklanne czy-
Ci¢ cieplym octem i piaskiem potrzasajac
Mocno naczyniem. Potem wyplukaé w czy-
Stej wodzie i zaraz do suchosci wytrzec.

Kartofel poznaje sie, ze dobry, gdy
PO przekrajaniu go na polowe i po potar-
Clu jednej potéwki o drugg bedzie sie lepi¢
! pieni¢, Powinien tez mie¢ po przekraja-
N kolor zéttawy.

| Kartofle mlode sq zwykle wodniste
8otowac je wiec w niewielkiej ilogci wody,
dlorac szklanke na pél garnca kartofli, do-
a¢ lyzke masta, soli do smaku i pod po-
krywy gotowac.

. 4 Kawowe plamy wybawia sie najle-
Piej, gdy si¢ rzeczy takie pierze w slonej
Wodzie,

D Ty & gl

D _Ch e .
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0% Kit do kitowania zelaznych naczyfi w
WEN sposéb przygotowac: popidl drzewny

pMialki, s61 kuchenna i nieco gliny rozrobié

jar
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wodg na geste ciasto i tem popekane miej-
sca smarowac.

Kom ar a ukgszenie posmarowaé my-
dlem i da¢ tak zaschnaé, a predko sie znak
usunie.

Komary wyging w pokoju od pod-
kurzenia ich li§émi z banirzuconemi na go-
race wegle.

Kozy daja w 3 i 4-tym roku najwiecej
mleka.

Kietbasa na patelni nie peka przy
‘smazeniu, o ile sie ja przed smazeniem za-
.nurzy na chwilke we wrzatku i nastepnie
W mace pszennej.

Klepisko mozna sporzadzi¢ z tarasu
lub tez z wilgotnej gliny. Ostatni speséb
jest praktyczniejszy, gdyz klepisko predzej
wyschnie i tak nie peka. Aby pekaniu za-
pobiedz, posypuje si¢ po kazdorazowym
ubiciu przesianemi plewami lub tez polewa
rozezeniczong krwig bydleca, | co bardzo
wplywa na trwato§¢ klepiska. Swiezo ubite
klepisko okryé prosta stoma, by nie pekalo.

Kolnierze zatluszczone, chac je wy-
czy$cié, trzeba wytrzepa¢, oczy§ci¢ szczot-
ka i dobrze salmiakiem natrze¢. Do nacie-
rania uzywac najlepiej kawatka tego samego
materyalu, co surdut. Potem dobrze prze-
prasowac,
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Koniom nie powinno sie éwieré g20-
dziny przed rozpoczeciem pracy dawaé pa-
Szy, a postuzy im to na zdrowie,

Konie, ktére chetnie ékérq ZUuja. pra-
wdopodobnie dostang zamalo soli. Przez
Czestsza dawke soli tatwo si¢ je odzwyczai,

Konia odzwyczaié mozna od gryzie-
nia, dajac mu do ugryzienia kawat cuchng-
- cego miesa, Po tem przez dlugi czas grysé
nie bedzie,

Miekko ugotowana, o ile moznoéci 20-
raca ¢wikiel predko podetknieta, takze jest
skuteczna,

Krowy oznaczy¢ mozna mniej wigcej
Po pier§cieniach na rogu. Za kazdem o.
cieleniem przybywa na rogu jeden piers-

-

cien.

Krowe do pracy uzy¢ trzeba tylko
P6t dnia i to do lekiej. Chociaz mleka
cokolwiek ubedzie, za to jest tlusciejsze
Znacznie, Dla bydta ruch jest zdrowy.

Kurze pierze zZuzy¢ mozna do po-
Scieli, jezeli si¢ zaraz obetnie grubsze korice,
a cienisze utozy we woreczki i powiesi w
Przewiewnem miejscu, Od czasu do czasu
trzeba je przegnie§¢é i przetrzasnag, Gdy
beda potem drobno zdarte, stajy Si¢  zu-
Pelnie do puchy podobne,



ki T I

Kurczatkom mlodym dobrze domie-
sza¢ do zeru posickanego szczypiorku.
Kury zima lepiej nie$¢ si¢ beda, otrzyma-
wszy odpadki zielenizny.
Kury zywione zoledziami dobrze si¢ nio-'
sa. W tym celu zbiera¢ Zzoledzie, suszyc¢ i
zmléte dodawac do zeru.
Kurnikow nie trzeba ogrzewaé, bo kury
wienczas staja si¢ ociezale i latwo si¢ za-
ziebiaja. Chroni¢ tylko kurnik do przewie-
Wil
Kury bez koguta zniosa réwna ilo$¢ jaj
mimo fo zaleca si¢c mie¢ koguta, bo kury
sa wtenczas spokojniejsze.
Kury mlode od starych odrézni¢ mozna
pod skrzydlami. Do jednolatki maja tamz€
puch dlugi i cienki, po roku puch wypada
Trzyletnie dorosty na pieczen.
Kury do 4-go roku osi¢gna najwyzszi
no$noéé jaj, z 8-mym przestaja si¢ niesc.
Kury no$noéé. Czem ‘ciemniej karma
zynowy grzebief i podbréodki, tem wigksz
ich wydajnoéé jaj przy odpowiedniem zy
wieniu.
Kury potrzebujg 7 razy wigcej powietrz
jak inne zwierzgta, dla tego musza mie
powiewne, jasne chlewy.

Kwiatéw wszelkich nie polewa¢ nigd
w stoncu.
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Kwiaty w ogrodzie dobrze jest czasem
dla uzyZnienia podla¢ woda z mydlem.

Kwiaty obcigte dluzej beda Swieze, gdy
si¢ im codzieri wode odmieni, a do wody
doleje 1-—2 lyzeczki amoniaki lub tez do-
sypie szczyple saletry.

Kwiaty dajg sie doskonale hodowa¢ na
mchu. Uklada si¢ go szczelnie w koszyku,
a w §rodku osadza si¢ kwiaty z korzonka-
mi, najlepiej drobne, niezapuszczajace gle-
boko korzeni, stokrotki, blawatki, karfowate
lewkonie itd., takze i ro$liny pnace, W ten
sposOb mozna stroic¢ ladnie pokoje i okna
takiemi lekkiemi, latwo przeno$nemi i daja-
cemi si¢ wieszac koszykami. W ten sposob
hodowaé tez mozna i poziomki, ktére we
mchmu kwitng i wydaja owoce. Takze
potrzebng do kuchni zielen, jak pietruszke,
szczypiorek itd, a w wiekszych koszach,
ustawionych na balkonie, nawet drzewka
owocowe udajg si¢ wybornie. Mozna je z
owocami uzywac¢ do ubrania stolu. Korzen
trzeba utrzymywac¢ dostateczny wilgotny i
uwazaé, by zawsze szczelnie i obficie byl
pokryty mchem. Dwa szczegblne gatunki
mchu nadajy si¢ do tego celu, tj. *Hypnum
objetiume« i »Spagnum palustres,

Lampa jasniej pali¢ si¢ bedzie gdy w ‘
rezerwoar wrzucimy troszke mialkiej kam-
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fory (Jak orzech laskowy), ktéra przez kilka
tygodni dziata¢ bedzie,

Lampa Zle si¢ pali i swedzi, gdy nafta
dlugo w niej stojaca, zzélknie, trzeba wow-
czas nafte wyla¢, rezerwoar wymy¢ i Swie-
zej nafty nalac.

Lakier do podtég. Przepis 1. 2
czeéei kalafonii, 4 cz, szellaku rubinowego,
1 cz. oleju terpentynowego i 20 cz. spiry-
tusu winnego. ‘

Przepis 2. Rozpuszcza si¢ !4 kg zwy-
czajnego szellaku 1 60 g kalafonii w 11
spirytusu i dodaje si¢ do roztworu 200 g
ochry i 15 g umbry. Zmniejszajac lub po-
wiekszajac ilo§¢ farb, wymienionych w ko-
ficu nadaje si¢ ja$niejsze lub ciemniejsze
zabarwienie calo$ci.

Przepis 3. 1 czg§¢ ochry uciera si¢ z 2
¢z lakieru bursztynowego. Do lakieru doda-
je sie 5% sykatywy i nieco oleju terpetyno-
wego. Gl 3D v A, T

Przepis 4. 1 kg szelaku, 12 kg skrysta-
lizowanejisody, 5 kgkwody,f21/2 kgfochry.

Gorzkie lekarstwo zazywane
bywa przez dziecko wogoéle niechgtnie. Daj-
ciez dziecku przed uzyciem pastylek migto-
wych, Thumi on gorycz leku i jest dla tego
pozadanszym od cukierka, kiory si¢ daje
zwykle po zazyciu.
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Lustro myé samym spirytusem lub z
bardzo mialka kreda, a wycieraé miekka
Sciereczky, aby si¢ nie porysowato.

Margaryna jest bardzo dobrym $ro-
dkiem przeciw muchom, komarom i gzi-
kom. Mala ilo§¢ uzyta do nasmarowania
zwierzat wystarczy.,

Makuchy wszelkie trzeba utozyé tak,
aby mialy wszedzie dostep powietrza, w
przeciwnym razie gorzkna,

M g ka na dluzsze przechowanie powin-
na by¢ zawsze wysypana w skrzynie i mie-
szana cho¢ raz na tydzier,

Marmur stluczony sklei¢ wapnem, roz-
robionem biatkiem. Trzeba to tylko szybko
uskutecznia¢, gdyz masa ta bardzo predko
twardnieje. j

Masto topione na dluzsze przechowa-
nie trzyma¢ w glinianych lub kamiennych
garnkach, obwigzanych plotnem, dla prze-
wiewu powietrza,

Masto przechowuje si¢ dluzej w §wie-
z08ci, gdy zlozone w kamienny Ilub gli-

niany garnek, nalane bedzie wodg co dzien
odmieniang.

Materye czysto jedwabng rozpoznac
mozna przez zapalenie wyjetej z niej nitki.
Czysty jedwab trudno si¢ pali, wydaje nie-
mily odér i pozostawia pylek zweglony.
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Mieszkanie w lecie ochlodzi si¢ usta-
wiwszy w pokoju kilka: miseczek z woda
zimna, do ktérej nalezy weypac troche sa-
letry.

Mies o twarde zmigknie w gotowaniu,
gdy po odszumowaniu wleje si¢ do wody
na 8 funtéw np. miesa pelng lyzke alkoholu;
najtwardsze mieso od tego zmigknie i na
smaku nie straci. :

Mieso latem diuzej da si¢ przechowac
bez lodu, gdy wlozone w miske lub w ga-
rnek, zalane zostanie pod sam wierzch roz-
bitem zsiadtem mlekiem, Sta¢ powinno w
piwiicy.

Migso przesolone staje si¢ uzytecznem
gdy do gotujacego si¢ migsa wsypie Si¢
faryny.

Mieso nie powinio dlugo w wodzie
mieknaé, bo smak traci. Najlepiej obmy¢
je tylko w v,odzie gorgcej.

Mieso., Przy soleniu trzeba migso jak
najscislej ultozyé, aby powietrze nie doszto.
Najpraktyczniejsze do zasalania sg beczdlki,
ktore napelnione szczelnie zamknaé, zalac
lakiem i potem becz6lke czgSciej przewrocic.

Do nasolenia potrzeba jeszcze raz tyle
- soli co do gotowania zaraz. Zanadto soli

wyluguje za bardzo m'gso, gdy soli za
- malo micso sie psuje. Oprocz tego trzeba
dodaé na centnar miesa 50 gr. salefry, wig-
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cej szkodzi, mniej nie wystarcza. Przez do-
danie funta cukru na centnar migsa przy

soleniu staje sie mieso podpadajaco delika-
tne (kruche). :

- Mierzwa pod bluszez. Fusy od kawy
zmieszane z woda maja by¢ dobrag mierz-
wg pod bluszcz.

Miéd czysty do jedzenia wyprébowad
w ten sposob: na trzy lyzki spyiytusu
wlozy¢ lyzk¢ miodu i skt6cié dobrze, Jezeli
po chwili wtenczas osad b'aly spadnie na
dol, to mi6d jest zaprawiany.

M1 ek o przegotowane, chcac przecho-
waé¢ w Swiezosci do dnia drugiego; nalezy
przy gotowaniu czesto migszac, potem za-
raz wstawi¢ w zimng wode i ubiiaé 'trze-
paczka do wystudzenia. Mleko takie nie po-
kryje sie kozuchem i zachowa smak Swie-
zego a nawet surowej Smietanki,

Mleko, chcae wyprébowaé czy jest
nie dolane woda — nalezy drut gladki w
niem umoczy¢ i zaraz wyjac; gdy si¢ nieco
oblepi, znak, ze dobre — przeciwnie mieko
z woda nic na drucie nie pozostawi,

Mlek o przynalone zla¢ zaraz w inne

naczynie, decdawszy jedne lub dwie lyzki’

koniaku, araku, lub nawet czystej wodki i
jeszcze przez kilka minut z {em gotowad.

2
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przypalenie nie silne, smak si¢ zupel-
Aprawi.

leko przeznaczone na Smietanke,
AC W naczynie gliniane nie polewane,
takich ¢mietanka lepiej si¢ wybija,
leko przeznaczone na Smietanke u-
¢ w piwnicy na ziemj i niczem nie
ywac, j
leko po wydojeniu  wyniesione z
ami, pokryé¢ surowem plétnem namo-
n w zimnej wodzie . wycisnigtem,
b ten ma te wlasno$é, ze z mleka
tek odér wyciaga i smak dobry po-
1B
eko. Przed wlaniem mleka do garn-
pl6kac go woda, a mleko si¢ nigdy
zy pali.

eko zatrzymujacej krowie zalozy¢
worek na grzbiet a skutek bedzie

e w szafie usunaé mozna przez
wmie szafy co pare tygodni wilgotng

i wysypanie jej na dole ordynarnym
n

wki. Tam gdzie niec mozna gniazd
¢ za pomocy naity lub goracej
ystarczy polozy¢ w poblizu silnie
€ ziola jak pietruszka, piolun, krwa-
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Mosiagdz Jezeli jest bardzo zniszezo
ny i ma duzo plam i zaciekdw, to smaruj
go si¢ kwasem solnym, rozcienczonym w
polowie wody. Nastepnie oczyszcza sie gc
rogiem jelenim lub drobnym weglem i wé.
dka. W ten sam sposéb oczyszcza  sig
wszelkie okucia mosiezne,

Myszy najlepiej tepia kotki, zwlaszcza,
gdy maja mtode kocieta, ale potrzeba kotke
zywi¢ dobrze, a mleka Swiezego od krowy
dac jej do sytoSci.

Stare koty myszami gardzg, a skradaja
si¢ po drzewach po ptaszki, wigc je nale-
zy,.gdy rok skoficza, a maja juz zimowe
futro, zabi¢, zdja¢ z nich skérki i sprzedaé
ku$nierzowi, A

Naczynia drewniane nowe nalezy
przed uzyciem wygotowaé i na powietrzu
suszy¢, !

Naczynie do mleka po kazdem uzy-
ciu powinno by¢ wyparzone goraca woda
i na powietrzu w cieniu suszone. ,

Nafte lub spirytus palace gasié nie
woda, tylko zasypac piaskiem.

Nafte trzyma¢ zawsze w blaszankachs
i w miejscach ciemnych. Trzymana w bu-
telkach i wystawiona na dzialanie stofica,
traci duzo na mocy. Lampy napelnio ne nas

>
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fta powinny tez sta¢ w ciemniejszych miej-
scach.,

Nafte palaca, gdy niema pod reka pia-
sku, pola¢ mlekiem, ktére ogiefn ugasi na-
tychmiast.

Napoje bez lodu mozna utrzymaé w
stanie zupelnie chlodnym owingwszy butel-
ke plétnem umoczonem w zimnej wodzie,
Butelke te wstawi¢ w naczynie do polowy
wodg napelnione i umiesci¢ pod otwartem
oknem, otworzywszy jednocze$nie drzwi
dla wywolania przeciggu. Wywolane tym
sposobem parowanie 'ostudza miyn w bu-
telce.

Napdj rozgrzewajgey. Napoje alkoho-
liczne rozgrzewaja chwilowo, potem ubez-
wiadnig, za to gorgca cytrynowa limoniada,
mleko, bulion, kawa lub kakao znakomicie
rozgrzeja.

Nasiona cebuli, kapusty i innych ja-
rzyn o wiele predzej zejda, gdy beda po-
mieszane przed wsianiem z popiolem drze-
wiym.

Niklowe mnaczynia czySci¢, maczajac
czesto welniany platek w oliwie i mocno
nim naciera¢ - potem plécienny platek
macza¢ w {miatkiej szlamowanej§ kredzie i
na sucho_docieraé,
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Nogi nie zmarzn;k gdy jadac wesprze
si¢ je na ziemi tylko koficami palcéw.

Nogi zmarzniete rozgrzaé¢ latwo unid-
slszy je nieco do gbry i uderzywszy reka
noge wyzej kolana. Krew nabiega do pal- .
cOw i nogi rozgrzewaja sie.

Noze czyszcza sie najlepiej opilkami
zelaznemi, co przedstawia te korzy$é, ze
ostrza si¢ zarazem klingi. Nozy nigdy nie
trzeba zanurza¢ w goracej wodzie, psuja
si¢ bowiem trzonki, a ostrze tepieje.

Obiad u dobrej gospodyni powinien
by¢ zadysponowany dzi§ na jutro, aby ku-
charka miala czas do samego rana |porobi¢
do niego odpowiednie przygotowania.

Obierzyny z kartofli ususzone dosko-
nalym sa $rodkiem do rozpalenia ognia.

Obrazy olejne nie myé wodg z my-
dlem, bo traca kolor; trzeba tylko pokryé
je zwilzonem pltétnem i nie zdejmowac go,
dopdki wszystek brud nie odmieknie. O-
brazy po wyschnigciu wytrzeé¢ lekko plo-
ciennym platkiem, zwilzonym w Inianym
oleju

Obrazy i lustra w wilgotnem miesz-
kaniu popodkleja¢ na rogach od spodu
praskiemi korkami, tak aby miedzy ramg a
Sciang utworzyla sie préznia.

b2 UK - i

R
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Obuwie mokre suszyé. Blgdnem jes
stawianie mokrego obuwia do osuszeniff
na blasze lub w piccu, gdyz skéra cierfl
na tem, staje si¢ twardg i fatwo peka, Zr
szta obuwie wysycha na powierzchni, |
wewnatrz pozostaje wilgotnem, co wplyw
szkodliwie na zdrowie. W domach, w kt6
rych obuwie czesto bywa ‘mokre, powin
sta¢  skrzynia z owsem, ktérym wypelni
si¢ natychmiast kazdy mokry but i wsta |
wia si¢ go w owies, Ten wcigga caly wil !
goc¢ w siebie, osusza but tak zewnatrz jaRgg,
i wewnatrz i zachowuje obuwiu ksztait ifr
wielko$¢, podcezas gdy obuwie, suszone Wigj
cieple, staje si¢ coraz ciaéniejsze i umieras

Aby stwardniale obuwie znow stato sig ;
mickkiem, nalezy je na kilka godzin wsta-
wi¢ do wody. Po wyjeciu wysuszy¢ tro-
ch¢ i wysmarowac dobrze letnim thuszczem |2
lub oliwa. Przy zastosowaniu tego sposo- !
bu, najtwardsza skéra staje sie migkka jak
aksamit. [

Obuwie skrzypie¢ nie bedzie, gdy sie
podeszew natrze Inianym olejem.

Oczom po kilkagodzinnej pracy nale-
zy dac krotki wypoczynek, Przytem $wia- £
tlo czy dzienne czy tez lamp, powinno zaw-
sze si¢ znajdowac po stronie lewej pracu-
jacego. Wazrok bedzie sig mniej nuzyl,
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I w pokojach §wiezo tapetowanych
¢ predko w ten sposéb: pozamy-
I i okna i wstawi¢ do pokoju na-
2arzacemi weglami, w ki6re wsy"
garsci jalowcu, Po 12 godzinach
drzwi i okna dla wpuszezenia
Powietrza a odoru nie bedzie,
Swiezego drzewa w szafach da si¢
hawiajac przez kilka dni na kazda
i hek z wrzacem miekiem, ktére caly
“agnie. Potem szafe wyszorowac
Boda i daé wyschnag,
Naczyfi kamiennych usunie sie wy-
je siarka.
nj¢ naczyi porcelanowych usunie
Szy-je miatkg gorczyca, zwilzong
k {da.
{Po kotach w piwnicy usungé mo-
.| 8pos6b: rozpryskaé 100 gr. for-
“Rupi¢ w aptece) i zamkngwszy
Piwnice pozostawié tak przez dni
Or zupetnie zginie.
butelki i naczyn glinianych usu-
€z nasypanie wegli drzewnych,

ki Swieze czesto bywaja gorz-
ta zwykle znajduje sie przy ko-
flezy wiec, obierajac ogérek, za-
Vsze od przeciwnego k-1ica, aby
€ rozcinzal po calym ogérku,

.t A
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5 Dipewnosci najlepiej przed zacn;cicm 0-
ierania czubek obcigé.

Ogorki nie bedg gorzkie gdy rosna na
dobrej ziemi i zawsze suto sa podlewane,
aby licie nie tracity.

Ogorki Swieze. Wykopawszy dél od-
powiedni okoto jeden metr gleboki, ostawic
w nim garnki napetnione szczelnie ogdérka-
mi i nakryte pokrywkami zasypaé ziemia.
W razie zapotrzebowania doby¢ jeden gar-
nek, a reszte zaraz znéw ziemia okryc.

Okna szczelne. Aby okna byly
szczelne, trzeba je w kolo posmarowaé kle-
jem i wylozy¢ wata.

Ogien w jednej chwili da si¢ rozpa-
li¢c gdy na troche porgbanego drzewa nalo-
zy sie drobniejszych wegli  kamiennych, .
skropi nafta i teraz dopiero podpali.

O k na zmarzni¢te oczyszcza sie obmy-
wszy je letnig stong wodg.

Okowicie do paleniaodebra¢ mozna
nieprzyjemny zapach przez dodanie malej
iloSci sody.

Olej do jedzenia aby nie zjelczal ob-
wigza¢ otwoér butelki ptéeiennym  platkiem,
aby mial duzo powietrza.

Olej metny sklaruje si¢ przez wsypanie
do butelki tyzki soli,
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Oliwe do jedzenia trzymaé zawsze w
chlodnem miejscu lekko przykorkowana.

Opalenie twarzy obmywaé na noc
mlekiem kwasnem i nie splukiwaé a tylko
lekko osuszaé: Rano obmy¢ twarz czysty
woda.

Osy ukaszenie natrze¢ zaraz mocno
natka z pietruszki, a b6l zaraz sie usunic i
miejsce ukasane nie spuchnie.

Owady i gasienice (liszki). Po brzegu
zagonbéw z malemi odstepami wsadzi¢ po
kilka ziarnek konopiu. Jest {to dobry ¢ro-
dek do odstraszenia owadéw i gasienic.

Owoc jedzac z chlebem zapobiega sie
pragnieniu, ktére zwykle przy spozyciu sa-
mego owocu powstaje,

Owoc, sliwki i wisnie §wiezo z drzewa
najlepiej smakuja. W poludnie zrywany
owoc najlisz&j smakuje, podczas deszczu
zrywany mdlawo. £

Owoc suszony i takze warzywo sie

=predko ugotuje na migkko, gdy je wprzod
na 24 godzin zamoczy si¢ w zimna wode.

Owoc suszony, w ktérym sie ukazy ~
robaszki lub moliki, trzeba niezwlocznie
jeszcze raz, najlepiej po chlebie wrzuci¢ do
pieca i przesuszy¢,

Owoce, kwiaty i warzywa s ladniejsze
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i smaczniejsze zrywane przed W
i po zachodzie slofica.

Owoce, jak jablka, gruszki tr
marzni¢te utozy¢ w ciemnem i ¢
a nie mroznem miejscu, a mréz
z nich wyjdzie.

Pajak, tyle prze§ladowany i
dzony, jest wybornym $rodkiem d
na niszczenie moli, komaréw, mushy
innego uprzykrzonego lub szkodli {
bactwa. Zaden proszek nie dok
co pajgk swojem marnem prz
Ustugi te oddaje nie tylko w dom
w $pichlerzach, stodolach, ogrodach
stad zabijanie pajagkéw i niwecze
przedzy, zwlaszcza tam, gdzie n
naszego poczucia czystosci i porzadc
niewatpliwie rzecza, co najmniej {
sadna.

v
«

Paliki do drzewek celem utr
na 1 metr z dolu, gdy suche, op
wstawi¢ w beczke, napelniong wa
mlekiem, albo potrzeé na 1 metr
nafty. :
Papier nieprzemakalny. Papier,
ny w rozczynie szelaku i boraksu
rytusem zmieszanym, staje si¢ nie
kalnym.  Taksamo przesigkniety
rycynusowym lub palmowym,
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Pa rasol, gdy upadnie w bloto, latwo
Sie oczyscié, “jezeli kawalkiem szmatki,
Czane] w spyrytusie, nacieramy miejsca
"'amione,

Parasol mokry suszy¢ trzeba posta-
£.°2Y 20 w miednicy raczka do dolu, aby
§:2 o pretach ociekata, Tym sposobem
g W gorze laczacy prety, nie zardzewieje
*  peknie tak fatwo.

' Chiy w lozku zging, gdy sie skropi
tiel i bielizne sokiem z cytryny.

chiy u pséw wytepié mozna’ w ten
B0b : * zmiesza¢ 10 czeSci benzyny, 5
B¢ szarego mydla i 85 czeSei wody.
,%m tym natrzepywaé platkiem skoére
0w, .

r Chly w mieszkaniu zging, kropiac:

oca, odzie one przebywaja, nafty z mialtka.
) 0rg,

#€ndzle po lakierze lub pokoscie czy-

1Mozna w nafcie, terpentynie, amoniaku

Pyrytusie,

AC€rfum tanio i fatwo kazdy moze so-

FPorzadzié za pomocy gliceryny, ktéra
B'a kwiatom zapach, Wystarczy wiee

Y polaé gliceryna i po kilku dniach

fie perfum.

§cherz na nodze przeszy¢ z boku

“ bialy nitka i nitke t¢ pozostawiwszy,

1
N £ 4 .“" g
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przecig¢ krotko na zewnatrz. Pecherz przy-
schnie od razu i nie boli.

Piana z bialek ubije sie szybko i
dobrze, gdy np. na 8 bialek doleje sie pol
lyzeczki octu i z nim ubije. Octu nie czué
w jedzeniu.

Pieczen CIC|tck[ przed nasoleniem zbié
mocno i oparzy¢ goraca wodg, a bedzie
biala i krucha. 2

Pieczen wolowa, poledwice najpierw
ze wszystkich stron na brytwannie na du-
zym ogniu obrumieni¢ a potem dopiero
dusi¢ lub piec w piecyku.

Pisanki pl/y;,rot()wywzlé w ten spo-
s6b: desen narysowac piérem, umoczonem
w kwasie solnym, a gdy napis wyschnie,
gotowaé jajka przez trzy minuty w przy-
gotowanej farbie.

Pier§cionki przy myciu ragk nalezy
zawsze zdejmowad, bo bardzo sie niszcza.

PierScionek za maly latwo zdjaé,
gdy na 5 minut reke zanurzymy w wyso-
kiem naczyniu z bardzo zimna woda. Po
wyjeciu predko reke osuszyd.

Pi e récienie gumowe stwarduiale roz-
i, ody ]E sie wlozy w rozczyn 1 cze-

n()nmku i 2 czeSci wody.
“wze. Zly jest zwyczaj nieprzewie-
rzez rok caly poScieli, szkodliw-
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szem jest sypianie na poduszkach i pod
pierzynami, ktérych pierze przez dlugie lata
nie widzialo storica, najgorszem za$. sypia-
nie na pierzach starych, na ktérych kilka
pokoleni wypoczynku uzywalo. PoSciel po-
winna by¢ prazewietrzana kilka razy na rok,
a pierze przynajmniej raz na dwa lata po-
winno by¢ myte i czyszczone, Ta ostatnia
operacya dokonywa si¢ w balii, w ktorej
pierze wysypane z poduszek i pierzyn pie-
rze sie w workach z rzadkiego muslinu,
letnia woda bez mydla. Nastepnie wieszaja
sic w tych workach na storicu i w koricu
rozirzepuja, dopoki zupelnie nie wyschna.

Piorun w polu zwykle tam uderzy,
gdzie pod ziemig znajduje si¢ Zrédlo.

Z drzew najmniej niebezpiecznym buk,
wiecej dab, a najbardziej suche lub z su-
chym czubkiem drzewa.

Placek (kolacz) przylegajacy do for-
my, zostawié¢ z formg na kilka minut na
plat w zimnej wodzie umaczany a latwo
si¢ da wyiaé.

Plamy na papierze. Stara twarda gab-
ka jest znakomitym $rodkiem. Czego nie
mozna dokaza¢ nozykiem lub guma, tego
gabka dokaze.

Plamy po krwi na ubraniu posinaro-
waé zwyczainym  surowym krochmalem,
rozrobionym troche woda, posmarowac nim
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grubo i daé  dobize wyschngé, a potem
strzepnaé,  Swieza plama od razu zniknie,
1a starszych plamach  §rodek ten nalezy
dlkakrotnie powtérzyd,

Plame $wiezg z farby olejnej usunie
i¢ eterem lub nafta,

Plamy tluste na czarnych materyach
vyczySci¢ najpierw szczotka, potem ete-
°m, a w koricu caly materyat gabka zwil-
ong w czarnej kawie, e

Plame tiusty na papierze posypaé z
bydwéch stron miatka kreda, wlozy¢ miedzy
kusze-bibuly i mocno przycisnaé, Po
lku godzinach kred¢ otrzasnaé, a plamy
e bedzie,
- Plamy $wieze PO czerwonem winie

i0czy¢ na kilka minut w goracej, 0so-
1€ wodzie, odlanej z ugotowanych kar-
fli, potem w czystej wodzie wyplukaé, a
ama odrazu zniknie,

Plamy od nafty usunie si¢ benzyna,

Plamy ze smoly odwilzy¢ terpentyng,
otem wykruszyc.

Plamy tluste na podlodze, $wiezo zro-
li€, pola¢ zimna wodg. Thustoéé odrazu
zepnie i nie wsigknie w podioge.

Plame z nafty lub benzyny na drzewie
lrze¢ zaraz platkiem, umoczonym w oc-
a e bedzie ani plamy ani odoru,
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Ple§n. Tam gdzie sic plesn tw
iest za wilgotno. Aby uchronié od [
papiery, bielizne, itp., ustawia si¢ w
stancyi naczynie z solg bydly dobrze
suszong, ktéra trzeba 2 lub 3 razy n
dzien zmieni¢. Dobrze wysuszong m
zawsze ta samag uzyd.

Pluskwy wytepia sie rozpu$ciws:
kwarcie wrzacej wody 1 funt soli.
tworem tym smarowaé pendzlem mi
gdzie si¢ pluskwy znajduja, a nietylko
pluskwy, ale i zarodki wygina.

Pldotno czysto Iniane, poznaé m
w ten spos6b: ptétno podtrzymaé na
ciw -zapalonej $§wiecy, a przekonamy si
nitki bawelniane beda zupelnie réwne,
za$ Iniane, najstaranniej uprzedzone,
niejednostajnej grubosci. ‘

Ptétno, nie prane, moze cale lato |
i nic nie straci na wartodci, raz jei
prane, nalezy cho¢ raz w rok spieraé,
nie zz6lkto i nie pekalo na zatamach,

Pokdj predko sie ogrzeje, zapaliy
pol kwaterki spyrytusu przed rozgrza
si¢ pieca. Czynno§¢ ta trzeba pare
powtorzy¢, zanim piec zacznie dzialaé,

Porcelang sklejaé¢ gipsem, rozre
nym na mas¢ gumg arabska. Rozgr
brzegi sttuczonego naczynia tem smarol




przytozy¢ do_siebie, zwiazaé i da¢ dobrze
wyschnagé,

Po$ciel pierzang dobrze jest czesto
trzymaé na storicu lub przy cieptym piecu,
gdyz od tego pierze pulchnieje,

Politure na meblach odSwiezy¢ a)
4 czgSci oleju Inianego, 4 cz octu, 1 cz.
pokostu terpent., 1 cz. pokostu kopalowego.

b) 12 cz. oleju Inianego, 2 cz. biatka,
10 cz. starego piwa, 1 ¢z chlorzaku anty-
mont,

¢) 20 ‘cz. oleju Inianego, 2 cz. czystej
zywicy, 1 cz. chlorantymonu, 4 cz. rozcieri
czonego kwasu octowego, 1 ¢z spiryt, win-
-nego, 1 cz kwasu solnego. Mieszaning
wciera si¢ w drzewo kawalkiem flaneli.

d) Ptyn do od$wiezania mebli, 100 er
benzyny, 15 kg zéitego wosku, 1 litr spi-
rytusu, 0,5 kg amoniaku | 0,5 kg olejku la-
wendowego miesza sie razem za pomoca
dlugiego tarcia. Plyn ten nie tylko dobrze
odSwieza meble, ale i podnieca w wysokim
stopniu ich polysk.

Poztacanie ram obrazéw i luster,
Przepis 1. 500 g jasnego szelaku, 200 san-
daraki, 100 g gumituty, 70 g jasnego san-
dalu, 50 g terpentyny weneckiej, 2 1 alko-
holu.

Przepis 2. Jak wyzej, tylko zamiast gu-
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miguty 13 g zéltej farby anilinowej, albo
lepiej chinilinowej. Kazda pojedyricza cze$é
sktadowa, rozpuszeza si¢ oddzielnie. Rozt-
wory szelakowe filtruja sie po kilku dniach
przez bubite, a zywiczne przez cienkie plat-
no. Filtraty miesza si¢ nastepnie razem, kléci
si¢ do$¢ dlugo i w razie potrzeby filtruje
raz jeszcze.

Powrozy odognia zabezpieczy¢, We-
zmie si¢ 20 cz¢sci wolfarmignu sodu, rozpu-
§ci¢ w 100 czesciach wody i w rozezynie
cieplym namoczyé powréz; gdy sie nasyci
dobrze plynem, wyjaé go, wyza¢ starannie
osuszy¢. — Sposdb drugi polega na nasy-
ceniu  powrozOw w mieszaninie, zlozonej
ze sto czesci siarczanu amonu i 800 czesci
wody destylowanej lub deszczowej.  Spo-
s6b trzeci jest nastepujacy ! Przygotowywa
si¢_migszaning z 4 czgSci boraksu, 3 czesci
soli gorzkiej, 1 czeSci salmiaku, i 27 cze$ci
wody ; sole wrzuca sig do wody ogrzanej
i wszystko miesza si¢ topatkg drewniang
az do zupelnego rozpuszczenia. Powrozy,
po nasyceniu plynem, nalezy wyzaéi wy-
suszyd.

Pozary. Szczotki do zamiatania, szro-
bry itp, sa umaczane w wodzie bardzo
praktycznem narzadziem do gaszenia firan
lub innych przedmiotéw w pokoju.

Palgca si¢ nafte tylko za pomoca mleka,
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1 ; seznie Zesolone po tawy.  JeZli potrawa
piasku lub tez popiolu skutecz j t rzesolong, wlozy¢ do garnka kawat
zgasic. st pabki, Po kilku minutach wyjaé, gdy

: obrzt
Umaczawszy kawal sig;r“fagi((i)wq, | ‘2¢ zanadto sfona, mozna gabke czysto
dze i obwigzawszy niemg “Plukawszy Powtérnie wlozy¢,

. °0Zna tez przykry¢ garnek czysty ser.
: dodawac do Pra@il na kiory sie POSypie gar§¢ mgki,
kPr?d";e.nigz)t]ylko ze biehznad ,”(L.l minutach by fecsn e
lTi::u’ j%\kyénieg, lecz .takie oszpqui s .
r)nyc?le czasie i tr(lilidz'le'4?y(;tl?iltant ;
"1 funt mydai aftll,
‘r:lboldé:)(]izi#v. W tym tugu, ktéry

dluzszy czas w dymie oddychac.

taki Spiewajace potrzebujg ochrony
“edem obej$ciu, gohspodarstwie, bardzo
| bl ihwej, bo gdy tych tepicieli robactwa
by¢ tylko letnim, nalczyt :’M"i‘gugen € nie oplac!' sie.rolni'kowi.gosppdarka.
czyé pranie. Rano ’!)Oska dhugo, azgaszkite lubgq_ SIG gniezdzic wcnchyc!r,
nym ogniu i trzymac ta 20 StQpnych_ miejscach, mel_(tére budujg
gotuje. , ba dznuplac. drzew, inne w krza-
anie kolorowych materyalowlyy, wcale na ziemi, Poniewaz drzew
Pnand wody, zachowuje Pez‘uplami iuz prawie niema w naszym
i -r()io’wy, ziclony i P& pryote potrzeba na wysokich drze-
nawet ;asl&o utrzymuje DUTPUTOW' Przymocowaé skrzynieczki z deseczek
kolot, ‘So ,a hotaz przywraca czarfl wolilym czasje Przysposobié¢ sztycz-
oczyszq()tl y\l,émianym materyatoiy .~ stopowych kawatkéw galezi,
Wet iczysto 2 przypadek jaki splafr, o, Wywiercono réznej $rednicy
AlSEy ]p‘-!&d'o'syé' jest oczyScic @O Sy idrenyes), calowym dla mniejszych
gHmelnp O\E),r'mym 12 czgsciami wodi W, calowym dla wickszych, a 11
kie’m, Lo z;)lly alkaliami, przywn, Swidrem” dla dudkdw,
D A z domieszka octu. Plczne te dziuple rozmieszezaé nalezy
amoniakicm dziata o wie® mieszkan ludzkich, a w poblizy |4
Proch bezdyl[11l:Y, 5 s POPY na wybrzezach Jasy, Aby dzieci
diiwiej na lufg, dla 8 {4upli nie niszczyly, lub aby mlodych
zaraz starannie oczyscic.
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ptakow z nich nie wybieraly, potrzeba, aby
rodzice, jak ko$ciél i szkola w odpowied-
nim czasie dzieci pouczaly, ze ptakéw $pie-
wajacych nigdy tepi¢ nie nalezy, owszem,
ze potrzeba od nich trzymaé sie zdala, aby
si¢ o§mielity budowaé w dziuplu gniazdo.

W polskich krajach bedzie skutecznem,
jezeli przy obchodzie §wieta sadzenia drzew
umocuje si¢ kilkana$cie dziupli na wysokich
drzewach, w réznych stosownych miejs-
cach.

Pomagajgc, by ptaki gniezdzily sie co-
rocznie w kazdem siole w wielkiej ilo§ci,
pozbedziemy sie predko robactwa, ktdre
tak drzewa jak ziola uszkadza ku szkodzie
rolnika i kraju.

Ramy zlocone, pocierac¢ lekko gabka
umoczong w occie, po 5 minutach sphukac
je czysta woda i da¢ wyschnaé¢ bez obcie-
rania.

Rdze¢ na stali wyciera¢é mocno oliwg i
z nig na 48 pozostawi¢, poczem wytrzec
sproszkowanem niegaszonem wapnem, a
plama zniknie, *

Rdzy nie bedzie narzadko uzywanych
nozach i widelcach, gdy sie je przechowa
w papierach posmarowanych oliwa.

Rekawiczki czarne mozna od§wiezy¢
w ten sposéb: do lyzeczki olejku migdato-
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wego wpusei¢ 6~ 8 kropli czarnego atra-
mentu, rozetrze¢ itym olejkiem smarowac
iiejsca zniszczone, potem rekawiczki po-
zostawié, aby dobrze wyschly.

Rekawiczki glazowe wysypal we-
wnatrz talkumem, a nie przepocq sig.

R ckawiczkiglazowe, nieco przyciasne
zawingé na 3 godziny w wilgotng bialg chu-
steczke, potem wlozy¢ na rece, a rozciggng
sie.

Robakéw w mieszkaniu nie bedzie,
gdy przy wyklejaniu tapetami doleje si¢ do
klajstru troche kwasu karbolowego:

Robaki toczace drzewo zging: w-
dmuchnawszy refreszyserem w miejsca
przez nie naruszone 5 procent kwasu kar-
bolowego.

Robaki u dzieci trujg si¢ dajac im na-
czezo w czasie lata Swieze poziomki.

Rondle nawet najlepiej pobielone szko-
dliwe sa dla zdrowia, gdy jedzenie ugoto-
wane dlugo w nich stoi.

Ropuchy w piwnicy wytepia si¢: wy-
kopaé w niej dét i napemié¢ kilku kublami
wody, a gdy doét napelni si¢ ropuchami
wlaé do niego kwaterke kwasu siarczanego.,

R 6 ze kwitngce im wiecej sa obcinane,
tem obficiej okrywajg si¢ paczkami.
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Ryb ki zlote w7akwaryach dobrze sie
przechowuja gdy na 300 gr. wody doda
si¢ 1 gram salicylu, Wodx taka przez 3
miesigce prawie jest Swieza i klarowna, nie
Izeba wige czesto jej zmieniad. Pozywie-
tiem dla rybek najlepszem sy mréweze jaj-
<a a nigdy oplatek.

Ryby s3 najsmaczniejsze: losoé od
narca do grudnia, forele i karpie przez li-
iec i sierpieri, szczupaki od czerwea ‘do
tycznia, sandacze od stycznia do marca i
d sierpnia do grudnia, jesiotry od maja do
vrzesnia, wegorze od maja  do péznej je-
ieni, karasie przez caly rok. ‘

Ryby mozna przez kilka dni bez wody
ywe utrzymac, odurzywszy je alkoholem
otem owing¢ je w Swiezg trawe lub mech,
[Ory napojem alkoholicznym polac.

Ryby, czy swieze mozna stwierdzié
niotac je nieco koricem palca. Jeéli po na-
ocezeniu - dolek pozostanie, jest znak ze
ba juz nie Swieza, gdy wtloczenie Si¢
I6W wyréwnywa to znak ze ryba nie za
ara, czem predzej si¢ zréwna fem $wiez-
a ryba.

Ryby zamorzone na chwile w gorgeej
dzie o wiele lzej si¢ skrobig. W ten
M spos6b wszelkie gatunki watroby sie
j ze skorki obcigga,
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Ryb przeznaczonych na przecho
nie trzeba skrobaé, Posypaie cukrem
si¢ dobrze trzymajy.

Aby odebraé rybom zapach mulu,
b1 wlozy¢ opalong skorke od chleb
garka, gdy sie gotuja. To samo os:
si¢ wrzuciwszy do gotujacych sie ryl
ka zarzaczch sie drzewnych wegli.

Sataty §ledziowa lub wiloska |
psze wtedy, gdy ich cze$ci sktadowe
kraje si¢ réwno i cieniutko. Smak 3
mniej od drogich dodatkéw iod ilodc
sa, jak si¢ ogélnie sadzi, lecz od cien
plasterkow i starannej a odpowiedniej
prawy. Nieco resztek picczeni lup
‘migsa az nadto wyslarcza, a nawet w
cie Sledziowej jest calkiem zbyteczna
dobro¢ tej ostatniej zalezy najwigcej o
tunku kartofli, §ledzia, dobrego octu i ¢
Dodanie jabtka, mlodej cebuli, fasoli
raczkéw przy Sledziu pocztowym thus
robi .te salate wyborng samg przez sie
przyrzadzaniu jej celuja zwlaszeza Sas

Wogdle, oszczednosé w kuchni e
na umiejetnosci spozywania zasobow
sztek. Nic nie wyrzucaé i o wszyst
pamigta¢ -~ oto haslo dobrej 2OSPosi,

Siew uchroni¢ przed ptactwem lul
nymi szkodnikami mozna przez zamocs
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go na kilka godzin w mieszance z jednej
czeSci nafty i 20 czeSci wody.

Smalec §wini jest znacznie smacz-
niejszy, gdy przy przetapianiu dodamy co-
kolwiek pokrajanej cebuli.

Smalec gesizyskuje znacznie na sma-
ku, gdy przy topieniu dodamy kilka krgz-
kow kwaskowatych jablek.

Smolne drzewo pilujac (zZagujac) na-
trze¢ pite (zage) najlepiej nafta, nie tlusz-
czem, _

Spice mozna w latwy sposéb uczy-
ni¢ trwalemi. W blaszane stosowne naczy-
nie wleje si¢ nafty, wstawi w nie kolo do-
brze wysuszone i kilka razy je obroci.

Swinie niezgodne pogodzi¢ mozna,
gdy’im sie natrze tep, uszy i ogon nafta.

Swinia, gdy raz poraz ma malo pro-
siat, jest nieptodna, lub tez ma zamalo
ruchu,

Swieca, przy stabej osobie, datagodne
$Swiaflo, gdy przy zapalonym knocie nasy-
pie si¢ miatkiej soli o tyle, aby dochodzila
do miejsca, gdzie si¢ palacy knot zaczyna.

Swierszcz w domach z drzewa i
gliny zbudowanych dokucza §wierszczeniem.
Pozby¢ go sie tatwo, porzuciwszy wieczo-
rem na podloge w kuchni, blizko pieca,
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gars¢ grochowin. W nocy wszystkie w
grochowinach zamieszkaja. ‘

Kto pierwszy wstaic w domu do dnia,
powinien grochowiny ze Swierszezami spa-
li¢ pod blacha, a po kilkakrotnem porzuca-
niu grochowin Swierszezy zabraknie; gdy
znowu mlode z jajek powylaza, i chocby
jeden sie odezwie, powtérzy¢ kilka razy ten
$poséb, a znikng zupetnie,

Tak samo zlazy sie do grochow n, po-
rzuconych na przynete, szwaby, czyli pru-
saki, lub karaluchy; wigc fatwy ten sposéb
w kazdym domu zastosowaé mozna,

Szczury ze stajni wypedzi¢ mozna
przez umieszczenie, kozy, a pewniej jeszcze
kozta, gdyz ich odoru nie Znosza.

zCzury wytepia sie, przygotowawszy
im przysmak, ktory chciwie jedza, a od
niego zdychajg. Korek, pokrajany na dro-
"bne czastki, usmazy¢ w jakimkolwiek tlusz-
Czu, ostudzi¢ i porzuci¢ w miejsca, gdzie
SzCzury najwiecej przebywaja.

Szklanka nie peknie od ukropu, gdy
przedtem bedzie wyplukana troche goracy
wodg. Dobrze tez jest wlozy¢ w nig przed
nalaniem lyzeczke metalows.

Szkto mozna ostremi nozyczkami prze-
kraja¢, nalezy tylko miejsca, przeznaczone
do pokrajania naznaczyc, a krajae, trzymac
szkfo zanurzone w zimnej wodzie,
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tuka migsa bedzie soczysta, kladac
€ mi¢so odrazu w wrzgcq wode.
yby, chcac aby byly nieprzejrzyste,
od zewnatrz pociggnaé je cale mocno
€m, umoczonym w takim plynie: w
varcie jasnego piwa rozpusci¢ na
duza garé§é soli kuchennej i ostudzo-
marowac. Posmarowanie to da sie
chwili zmy¢ gorgea woda.
yszka jodlawa, dojrzatai dobrze wy-
4, jest dobrym materyalem do wznie-
gnia,
pialnia. Kto chce zy€ rozumnie,
ragsie przedwszystkiem wietrzyé do-
vO}. sypialny pokéj. Latem podczas
- nawet trwozliwi. otwieraja okno w
ym pokoju, skoro zag nastang jesien-
try a upaly latowe ustgpuja, wszy-
najszczelniej okna zamykajg, mo-
'zytem, iz zimne jesienne powietrze
i wiele rozmaitych choréb Sprowa-
L przesad ten odpowiadam : czyste
ze jest w kazdej porze roku najlep-
ezeli powietrze 1o jest szkodliwem,
zi to tu tylko stgd, iz zmiana zim-
pla  zbyt nagle przychodzi, wywo-
m sposobem przezigbieni.e Jesli po
dniu jesiennym przyjdzie noc zim-
dy zmiania ta latwo moze Spowo-
silny katar. Dzieje si¢ to takze i na

N
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wiosne, przy nagtej zmianie temperatury, Co
sie tyczy powietrza w nocy, to i podczas
tejze trzeba zostawi¢ otwor, przez ktory
swieze powietrze wchodzié musi. Trzeba
tylko uwazac, aby zimny wiatr do sypialne-
20 pokoju nie wchodzil, ten bowiem moze
zle sprowadzi¢ skutki. Trzeba wigc staraé
sie, aby zawsze Swieze, ale nie ostre po-
wietrze do pokoju wchodzilo. Powinien *
si¢ wiec kazdy z latowej do jesiennej tem-
peratury powoli przyzwyczaja¢, a nie bedzie
mu ona szkodzita, tak samo jak  wiosenne
i latowe powietrze,

Nabawiwszy si¢ jednak silnego katary
tak, iz migdaty nabrzmialy, a glos ochrypls
boniewaz zimny wiatr do pokoju docho-
dzil, mozna go si¢ réwnie szybko pozbyé,
jak go sie nabawilo: oddychajac zimnem
powietrzem, zaziebita si¢ Krtan i podniebie-
nie. oddech zostat wstrzymany i spowo-
dowal zapuchnienie, oddech zostal wstrzy-
many i spowodowal napuchnigcie; trzeba
wige utworzyé nowe ciepto celem wypar-
cia zimna, Mnije si¢ raz tak samo zdarzylo,

moim  sypialnym pokoju miatem cafe
okno otwarte; podczas gdy spalem w naj- :
lepsze, przyszed] niespodzianie wiatr, oby-
dziwszy si¢, mialem nabrzmiale migdaly j ‘
glos ochryply, na nieszezescie bylo to je-
SzCze w niedzielg, gdzje miatem _mie¢ ka-



zanie. Niezwlocznie wziglem zimnej wody,
umaczalem w niej chustk¢ i owinglem nig

dobrze, lecz nie za silnie, gardlo, na to o-

wigzalem welniany szal, wkroétce chustka
sie rozgrzala, wigc umaczatem ja znowu,
owijajac raz jeszcze. W przeciggu dwéch
godzin owijalem gardlo pig¢ razy, tak ze
zle skutki zimnego jesiennego wiatru usty-
pily. W przyszlosci staralem si¢ zawsze O
otwér w sypialnym pokoju, aby mi jednak
wiatr w twarz nie mial. Tym sposobem za-
radzitem” ztemu.

Tapety dozmywania. Dlasporzadze-
nia tapet, ktére dalyby si¢ zmywac woda
z mydlem bez puszczania farby, przygoto-
wuje sie roztwor z czterech boraksu i czte-
rech czesci laku albo szellaku w 50-ciu cze¢-
éciach wody goracej. Przez cienkie plétno
cedzi sie fen roztwor i powleka si¢ nim
kilkakrotnie tapety juz naklejone albo w ro-
Jach a po obeschnigciu oczyszcza sie je
miekka szczotke do glansu.

Tapety czy$ci sie najprzod delikatna
szezotka, potem wyciera skoreczka od chleba.

Mozna tez wyciera¢ pszenng ospa.

Tablice lupkowe przez diuzsze uzy-
wanie tluscieja, zmycie mydlinami je znow
oczySci.

Tabake do zazywania najlepiej utrzy-
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ma¢ w stanie Swiezym, wlozywszy do 'na-
czynia z tabaka od czasu do czasu krazek
marchwi lub jablka.

Taras z dodatkiem soli staje sie wiele
thusciejszy i tak trwaly jak cement,

Tltuszcz skopowy uczyni¢ réwny
Swiniemu mozna, gdy sie przy topieniu do-
da cokolwiek mleka,

Trawe na bruku. Z latwodcig sie wy-
tepi trawe porastajaeg na bruku, polewajac
cieply 25 procent bydlej soli zawierajaca
woda.

Trawniki, trzeba w jesieni czysto u-
grabi¢ i wygladzi¢, jezeli nie majg powstaé
plamy i dziury.

Tchérze, kuny i gronostaje sa bardzo

przemysSine, wiec potrzeba na nie zastawiaé
zelaza zima, gdy majg pigkne futro, w u-
patrzonych miejscach, gdzie si¢ tego nie
spodziewaja; na przynete daé jajko kurze
albo golgbia zywego.
#v Ubranie nalezy dobrze wyczy$cié i
potozy¢ na desce do prasowania, Wzigé
kawalek tej samej materyi, zamaczany w roz-
czynie skrystalizowanego salmiaku i gorjcej
wody (za 10 fen na 3 | wody) i wycieraé
nim ubranie z gory na dél. Wilgotne jesz-
cze ubranie nalezy przeprasowaé i to po le-
wej_stronie,
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Uszy odstajgce. Tej wadzie latwo mo-
zna zapobiedz, gdy si¢ dziecku przywigzy-
wac bedzie uszy przepasky z tasiemek, lub
naciskac je odpowiednim czepeczkiem. Prze-
paske sporzadza sie w ten sposob, azeby &
jedna tasma przechodzita przez wierzch glos &
wy od ucha do ucha i byla wigzang pod
broda. Druga ta§ma idzie od dotu ucha
do ucha i wigZe si¢ na tyle glowy, Trze
cia za$, przechodzaca przez ciemie, naciska
obydwie pierwsze. Oczywiécie caly tend®
przyrzad musi by¢ zastosowany do wielko< $
Sci glowy. i

Wegorze uSmiercié najlatwiej wpu
szczajac je we wode, do ktérej dodano pol
filizanki octu, .
* Whpuszczone do slonej wody mecza sig
okolo pél godziny.

Krew wegorza jest jedng z najniebezpies
czniejszych trucizn, Gdy si¢ przez rang.
dostanie w obieg krwi czlowieka, dziala si* ¢
Iniej od jadu najniebezpieczniejszych zmil:

Wedline opleSnialy oczyscié i pg
smarowac solg rozrobiong o tyle woda, ab
gesta masa z niej sie utworzyla. Sol n’:‘,ﬁ_
dopuszcza plesni.

Wilgo ¢ w izbach i pokojach zbyt
wezednie zajetych na lokal, zwlaszcza w nor
wych domach daje si¢ usungé za pomocd
bardzo prostego srodka, Fod stolem lub
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N3 palonem — niegaszonem wapnen.
Ma to.do sicbie, ze cheiwie pochla-
lgoc , powietrza. Ten sam skutek
0siagnad, ustawiajac garnek pelen
¢ ennej. Srodek ten jest lepszy o
& S0l mozna w cieplem miejscu osu-
1 5Pozytkowac ja na nowo.
MO8ona mozna zachowaé w $wie-
e do wiosny, gdy si¢ nie zupel-
j2ale utnie i ucicty koniec zaleje wo-
lak trzeba powiesi¢ w chtodnem

6. falszowanie, Bardzo trudno do-
LIStego wina, Wymacniajg go zwy-
olem j zaprawiaja réznemi doda-
dwet fuksyna, ktéra jest trucizna,
twardy zamieni sic na miekka
acSYanie natronu,
rudng wyczysci sie, przepuszcza-
B 8rubg warstwe drobnego  piasku
; "S:dzy z ko$ci i gqbkowego' zelaza,
< tWarda zmieknie, gdy si¢ ja po
ANt wystawi na powietrze,
240 picia czy crysta i zdrowa
Probowaé w ten sposéb: w bu-
ik 4 woda napelniong wsypacé lyze-
8" mocno zakorkowac i trzymac
0--38 godzin, Jezeli po tym cza-
YStapig na jej powierzchni biale

‘lls'tawia sig skrzynke blaszanng wy- :

PRl L A
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. platki Inb woda zbieleje, znak, ze woda
¥ dobra.
: Zaklejanie Hstow. Bialko jest najpewnie-
fszym grodkiem do zaklejenia listu, bo go
tak nawet para nie odklei. .o
Zamarzniete szyby czy$ci sig przez wy- 3
.. tfarcie roztworem soli kuchennej.
y Zapatki szwedzkie W braku pedetka za-
. pala si¢ 0 ;_f_hulkqs';ciankq wegla kamiennego.
* Zgorzkniale maslo roztopi¢ zeszumowad
Posen’” i W gorace roztopione wlozy¢ kawal upalo-
nej skorki chleba Po 15 minutach jest ma- 5
slo jak swieze.

Zlote przedmioty sbrudzone namocezy¢
nakilka godzin W benzynie, a zupekie oczy-
R 1€,

Loy el Zmeczenia (Przy wehodzeniu na - scho:
e dy nie odczuwa sie, gdy si¢ usta zamknie
W a tylko nosem oddycha. .

Zwierciadta i obrazy od butwienia na
wilgotnych éeianach uchroni sig przez pod-
4. bicie na rogach krazkéw korkowych.

Zupy OwoOcowe Z piwa lub wina trze-
ba przed samym obiadem przyprawic, odyz
v stojac dhuzej fracq aromat.
it Zwierzyny na przechowanie nie  kladl
jednej na druga, lecz W przewicwnen e
jscu osobno parozwieszac, '

_‘.,_,*
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